
Willkommen in 
Grand Café Nautique!

Am Wasser träumst du vor dich hin und sinnierst über die
Herausforderungen der Ozeane, Meere und Flüsse. Segelschiffe ziehen vorbei
und bringen wahre Abenteurer an Bord: mutige und begeisterte Seefahrer. 

Sie trotzen den Elementen und suchen das Abenteuer. Unternehmungslustige,
tatkräftige Menschen, die das Leben genießen und sich frei fühlen … und die
heimkehren zu ihren Lieben zurück, erzählen von ihren Erlebnissen und
bringen Souvenirs mit. Lasst uns ihnen einen warmen, sicheren Hafen bieten.
Wir zollen dem Seemann, unserer Inspirationsquelle, Tribut. 

Das Delta Hotel liegt an einem wahrhaft einzigartigen Ort am größten Fluss
der Niederlande. Ein außergewöhnliches Hotel, halb im Wasser! Hier genießen
die Gäste die Aussicht und möchten länger bleiben, um das Leben auf dem
Fluss hautnah zu erleben. Ein Hotel, in dem Sie sich den Abenteurern auf
dem Wasser ganz nah fühlen können. Sie können essen, trinken, schlafen,
entspannen und arbeiten. Zeit füreinander. Sie können ganz Sie selbst sein. 

Die Speisen und Getränke auf unserer Karte sind international und natürlich
oft mit Wasser verbunden. Wir kochen gesund und bewusst, mutig und
ehrlich, unkompliziert – aber vor allem muss es köstlich sein! 

Unsere Speisekarte wurde sorgfältig für Sie zusammengestellt. Haben Sie
besondere Ernährungswünsche, Lebensmittelunverträglichkeiten oder
Allergien? Bitte informieren Sie uns vor Ihrer Bestellung; wir helfen Ihnen
gerne weiter.

Wir denken auch an unsere Mitmenschen! 
Sorgen Sie dafür, dass niemand hungern oder in der Kälte aus-
harren muss.  
Spenden Sie jetzt eine Malzeit oder Tasse Kaffee per QR-code!



Gebak
Holtkamp Apfel-Streuselkuchen 		  6,00

Holtkamp Mango-Passionsfrucht 	  	6,75

Holtkamp Karottenkuchen  	  	6,75

Holtkamp “Kuchen des Tages”  		  6,75

Slagsahne 		  1,00

“Koekela” zum Kaffee
Caramello brownie                                                                                                                    5,25

Blondie                                                                                                                                            4,75

Coconut slice                                                                                                                                4,75



Zum teilen | vom Land 
 
Hausgeröstete Luxusnüsse		  4,95	

Oliven		  4,95	

“Zilte milde” mit Senf 		  5,75

Frisches Ofenbrot mit Kräuterbutter & Aioli   		  7,25		

Holtkamp Rindfleisch bitterballen mit Senf (6 Stück)		  8,50 
(1,45 pro Stück) 

Hähnchen-Gyoza mit Sojasauce und knusprige Chili-Mayonnaise		  8,50 
(1,45 pro Stück)

Chorizo-Kroketten mit Srirachamayonnaise (6 Stück) 		  8,50 
(1,45 pro Stück) 

Käsesticks mit Chilisauce (6 Stück)  		  8,00 
(1,30 pro Stück)

Trüffelkroketten mit Basilikummayonnaise (6 Stück) 		  8,50 
(1,45 pro Stück) 

Karaage Chicken Bites mit Hoisin und Frühlingszwiebeln (6 Stück)	  	9,00

Snackplatte warm (12 Stück) 	 16,75
Bitterballen | Käsesticks | Chorizo-Kroketten |  
Karaage Chicken Bites 

Snackplatte kalt/warm	 19,75
Oliven |Nachos | “Zilte milde” | Rindfleisch Bitterballen |  
Karaage Chicken Bites | Käsesticks |Chorizo-Kroketten 

Loaded nacho’s	 11,50
Cheddar | Sauerrahm | Guacamole |Jalapeño’s |  
Frühlingszwiebeln | Tomatensalsa



Austern
 

Zeeuwse Creuse No3 pro Stück	 3,75 
Schalotten-Vinaigrette | Sojasauce | Zitrone | Pfeffer		

 
Fine de Claire No2 pro Stück	 4,50 
Schalotten-Vinaigrette | Sojasauce | Zitrone | Pfeffer		

 
Gillardeau No3 pro Stück	 6,75 
Schalotten-Vinaigrette | Sojasauce | Zitrone | Pfeffer 		
 
Oesterproeverij	 27,50  
2x Zeeuwse Creuse No3 | 2x Fine de Claire No2 | 2x Gillardeau No3
Schalotten-Vinaigrette | Sojasauce | Zitrone | Pfeffer		

 
Zum Teilen | Frisch aus dem Meer
Hausgemachtes kibbeling 	 12,75               
Weißfisch | Remouladensoße | Frühlingszwiebeln 	                          

Frittierte Baby-Calamari 	 11,75                 
Japanische Mayonnaise | Furikake | Zitrone 				  
		               	
Ebi Fry 	 12,75                       
Panierte Garnelen | Chilisauce | Gurken-Sojasprossen-Salat

 
Flammkuchen 
 
Elsässer  	 13,50
Crème fraîche | Zwiebeln | Speck | Paprika | Rucola  

4-Käse	 14,25
“Zilte milde” | Gorgonzola | Mozzarella | Cheddar | rote Pfeffer |  
rucola	
 
Räucherlachs 	 14,95                  
Kräuterfrischkäse | rote Zwiebeln | Kapern | Dill  	



Mittagsgerichte                                 Bis 17:00 Uhr 
(Landbrot nach Wahl: weiß oder braun)  (glutenfreies Brot +1,50)

“Vlaardingsche ouwe”	  12,50 
Rotzwiebelkompott | Senfmayonnaise | Feldsalat | Gurke |  
Tomate 

Hausgemachter Thunfischsalat	 14,50                                
Junger Blattsalatmix | Gewürzgurke | gekochtes Ei |  
Silberzwiebeln | Kräuterdressing 

Carpaccio 	 16,50
Basilikummayonnaise | geräucherte Mandeln |  
„Vlaardingsche ouwe“ | Rucola 

Delta Club Sandwich	 17,00
Gebratenes Hähnchenfilet | Eiersalat | Tomate | Gurke |  
Speck | Mini-Römersalat | Senfmayonnaise

Kroketten mit Brot oder Pommes frites	 13,50                     
Wahlweise Rindfleischkroketten | Käsekroketten |  
Garnelenkroketten (+1,00) 
 

Speciales Angebote 
 
Eggs benedict          	 15,50                      
Brioche-Toast | Avocado-Püree | pochiertes Ei |  
Sauce Hollandaise | Kräuter 
Tipp: Auch lecker mit Räucherlachs (+4,00) oder Serrano-Schinken (+3,50) 
 
Bara                                                                                                                                               16,50                       
Bara-Brötchen | gewürzte Hähnchenkeule | Surinamisches Masala | 
süß-saure Gurke | rote Zwiebel | Sambal

Caesar-Salat-Wrap                                                                                                                 16,50                      
Knuspriges Hähnchen | Speck | Ei | Mini-Römersalat | Parmesan |  
Gurke | Caesar-Dressing

Mittagsangebote (Landbrot, weiß oder braun) 
 
Fleisch-Mittagsangebot “Delta”	 18,50		
Carpaccio | Bauernschinken mit Spiegelei |  
Rindfleischkrokette | Suppe 

Fisch-Mittagsangebot “Ocean”	 18,50
Räucherlachs mit Spiegelei | Thunfischsalat |  
Holländische Garnelenkrokette | Suppe  

Vegetarisches Mittagsangebot “Nautique” 	 17,75
Avocado-Püree mit Spiegelei | Vadouvan-Hummus |  
Käsekrokette | Suppe  



                                                                                             Bis 17:00 Uhr 
Eierspeisen                
Spiegelei	 12,50         
Schinken | Frühstücksspeck | „Salzig-mild“ | Roastbeef | 		
Zwei Beläge nach Wahl (extra Beläge 1,25 Aufpreis)		                                                           

Omelett 	 13,00
Champignons | Kartoffeln | Speck | Zwiebeln | Paprika 
 

River rush lunchmenu   
Waterweg 2-Gänge-Menü 	 34,50		
Vorspeise | Hauptgericht 			                                                                                                

Waterweg 3-Gänge-Menü  	 39,50		
Vorspeise | Hauptgericht | Dessert 
                                                                                                                                          

Salate                                                   klein|groß 
Geräucherter Lachs                                                           14,95|19,95                                              
Kleiner Römersalat | Avocado | rote Zwiebel | Gurke |
gekochtes Ei | Senfmayonnaise 
 
Caesar Salat                                                                                                               13,25|18,25
Kleiner Römersalat | Caesar-Dressing | Sardellen |  
knuspriges Hähnchen |Croutons | Tomate | gekochtes Ei |  
Speck | Parmesan 

Ziegenkäsesalat                                                                                                       12,95|17,95                         
Junger Blattsalatmix | weicher Ziegenkäse | Honig |  
gegrillte Paprika |Pekannüsse | Aceto-Balsamico-Dressing 
 

Suppen   
Massaman-Currysuppe       	 9,75                                                      
Kokosmilch | Hähnchenfleischstreifen | Limettenblatt | Chilischote |  
Schalotten | Sojasprossen | Erdnüsse 	  

Geröstete Paprikasuppe 	 9,50
Rote Paprika | Tomaten | Knoblauch | Basilikumcreme   			    

Wochensuppe 	 9,00                                              
Aus der Ocean Race Speisekarte 
	           
Entdecken Sie auch unsere Klassiker – ganztägig bestellbar!



Vorspeisen                              Ab 17:00 Uhr bestellbar                                                                                                 
 

Carpaccio 	 15,50                                       
Basilikum-Mayonnaise | geräucherte Mandeln |  
“Vlaardingsche ouwe” | Rucola   
	                        
Okonomiyaki   	 15,75                                           
Garnelen | Weißkohl | Ei | Okonomiyaki-Sauce |  
Soja-Mayonnaise | Bonitoflocken                                                                 

Loaded hummus	 14,50                                           
Feta | Oliven | Vadouvan |Granatapfel | Mini-Römersalat |  
Crostini | geräucherte Mandeln                                                

Panipuri 	 16,50                                       
Roher Thunfisch | Ponzu | Limette | Koriander | Avocado |  
Sakura-Kresse 		                                          

Beef tataki	 18,50	                                          
Süß-saure Mango | rote Chili | Cashew-Crunch | Sojasauce |  
Frühlingszwiebeln 	  

Klassiker                                                       Ganztägig erhältlich

Hähnchen-Satay 	 25,50
Hähnchenfilet | Sataysauce | Röstzwiebeln | Maniokcracker | 
Gurken-Sojasprossen-Salat | Pommes frites

Smashed burger (auch vegetarisch erhältlich) 	 24,50
Brioche-Brötchen | Burgersauce | Cheddar | Mini-Römersalat |  
Speck | Gewürzgurke | Knusprige Zwiebelringe | Pommes frites  
 
Fish and chips    	 25,50                        
Weißfisch | Erbsenpüree | Remouladensauce | Zitrone |  
Pommes frites 
 

Burgundische Platte                Ab 17:00 Uhr bestellbar 
(ab 2 personen)                                                                                          47,50 p.p.
 
Rumpsteak | Lammspieß | Smashed Hamburger | Hähnchenfiletspieß |  
Austernpilze | grüner Spargel | Pimientos de Padrón |  
Trüffel-Kalbsjus Chimichurri Rojo | Pommes frites	



                                                                     Ab 17:00 Uhr bestellbar 
Hauptgerichte
 
Rumpsteak 200 gram  	 37,50                             
Pommes fondant | grüner Spargel | Buchenpilz | Trüffel-Kalbsjus 

Lachsfilet  	 28,50                                                                                                                        
Zitronenrisotto | Ajvar | Spinat | Parmesan-Krümel	     
 
Lammspieß 	 29,50	
Geröstete Süßkartoffel | würziger Couscous | Ras el Hanout | 
Chimichurri Rojo 
 
Kabeljaufilet 	 31,50	
Garnelen | Kartoffel-Estragon-Mousseline | Sous-vide-Lauch |  
Limetten-Hollandaise | knuspriger Pancetta 

Aubergine-Parmigiano-Tortelloni 	 22,50	                       
Aubergine | Parmesan | Passata | Basilikum | 
Rucola | Chiliöl 			    

Süßkartoffel-Curry (auch vegan erhältlich)	 22,50                                                                                          
Kokosmilch | Tomaten | rote Linsen | Knoblauch | Koriander Naan-Brot
                                 

Beilagen 

Frische Pommes frites | Mayonnaise (Süßkartoffelpommes +1,25)		  6,00

Frische Pommes frites | Trüffelmayonnaise | Parmesan |  
Frühlingszwiebeln (Süßkartoffelpommes +1,25)		  7,00

Gemüse | wechselnde Gemüseauswahl des Küchenchefs	  	5,00

Rohkostsalat | Kräuterdressing 		  5,00

	           
	



Desserts				   	

Panna cotta  	 10,75                                         
Weiße Schokolade | Kokosmakronen-Crumble | Passionsfruchtgel                                   

Wassermelonen-Mojito-Sorbet (vegan)               	 11,50
Weißer Rum | Wassermelonen-Sorbet | Limetten-Minz-Sorbet |  
Limettensirup | Sprudelwasser 				  
		                      	
Erdbeertraum	 11,75                                     
Löffelbiskuits | Erdbeer-Pistazien-Mousse | Himbeere |  
Erdbeere | Espresso-Crunch 		                     

“Überstag gehen” (ab 2 personen, Preis p.p.)	 12,75                                            
Eine Auswahl verschiedener Desserts

Eiskugel pro Stück 		  3,00
Zur Auswahl: Vanille | Schokolade | Wassermelonen-Sorbet |  
Erdbeercreme | Limetten-Minz-Sorbet 

Käseplatte  	 14,50                                                        
Verschiedene Käsesorten | Rosinenbrot | Quittengelee |  
Nüsse | getrocknete Feigen 

“Koekela” neben dem Kaffee
 
Caramello brownie 	   5,25

Blondie  	   4,75

Coconut slice  	   4,75

	           
	



Ocean Race Menü
 
3-Gänge-Menü 	 46,50
4-Gänge-Menü  	 52,50
 

Gerichte aus dem Ocean Race Menü;  
auch einzeln bestellbar 
Vorspeise 	 13,50
Suppe 		  9,00
Hauptgericht 	 28,50
Dessert 	 10,00

	           
	

    



Heißgetränke				   	

Kaffee und Tee
 
Rotterdamse “Natte Thee” 	 3,40
Frischer Minztee | Ingwertee	 3,75
Kaffee 	 3,40
Espresso 	 3,50
Espresso Macchiato 	 3,65
Cappuccino | Kaffee Latte | Heiße Schokolade	 3,75
Latte macchiato	 4,25  
Flat white                                                                                                                                   5,75
Eiskaffee  (doppelter Espresso | Milch | Schlagsahne)	 6,50
Ice-Cream Kaffee  (Kaffee | Karamell | Vanilleeis)	 8,00 

Zusatz für Hafermilch | Sojamilch | Sirup	 0,75 
Schlagsahne	 1,00

Internationaler Kaffee	 9,50
 
Irischer Kaffee  	
Jameson | Kaffee | Sahne 
Irischer Sahnekaffee 	
Baileys | Kaffee | Sahne 
Spanischer Kaffee 	
Tia Maria | Kaffee | Sahne 
Italienischer Kaffee 	
Amaretto | Kaffee | Sahne 
Französischer Kaffee	  
Grand Marnier | Kaffee | Sahne 
Mexikanischer Kaffee	  
Kahlua | Kaffee | Sahne 
Cuarenta y tres Kaffee	  
Licor 43 | Kaffee | Sahne 
Dom Kaffee 	
Dom Benedictine | Kaffee | Sahne 
Cointreau Kaffee	  
Cointreau | Kaffee | Sahne

	           
	



Erfrischungsgetränke                             ab 3,75

Pepsi | Pepsi Max | 7-up | Sisi | Cassis
Tonic | Bitter Lemon | Ginger Ale | Ginger Beer
Rivella | Crodino | Lipton Eistee | Lipton Eistee Grün  
Sourcy blue | Sourcy red 0,20cl	

Hausgemachter Eistee  	 4,25
Wassermelone/Passionsfrucht

Milchprodukte 
Fristi | Chocomel | Milch                                                                                                   3,55 
Säfte 
Apfelsaft | Tomatensaft | Frischer Orangensaft                                              4,25	

Wasser 
Purezza Premium Wasser * 	 6,95
Still oder sprudelnd 750ml 

Eiswasserkrug *                                                                                                                      3,25
Gurke|Zitrone|Minze                                                                  4,25

“UNFILTERED”	 4,50
Würziges Getränk mit Ingwer | Ananas | Zimt 
0% Alkohol | 100% des Erlöses gehen an die YETS Foundation  
Mehr als nur ein Erfrischungsgetränk
	

*Ein Teil des Erlöses geht an eine Wohltätigkeitsorganisation.

Das Delta Hotel engagiert sich für die lokale Gemeinschaft. 
Auch wir möchten einen Beitrag für die Gesellschaft leisten, insbesondere für die lokale 

Gemeinschaft. Wenn das Delta Hotel erfolgreich ist, profitiert auch Vlaardingen. 

Ein Teil des Erlöses aus dem Verkauf von Wasserflaschen und -karaffen wird gespendet.



Fassbiere
Heineken 25cl 	 3,95 
Heineken 35cl 	 5,25	  
Heineken 50cl	 7,45
Texelse Skuumkoppe 	 6,75 
La Chouffe 25cl 	 4,85
La Chouffe 33cl 	 5,95
La Chouffe 50cl 	 8,95 
Vulcaan Saisonbier	 6,45 
“Bier des Augenblicks”	 6,45

Flaschenbiere
Heineken 0.0 	 4,20
Affligem blond 	 6,50
Affligem dubbel 	 6,50
Affligem Triple 	 6,75
Affligem Wit	 6,50 
Affligem Wit 0.0	 5,45 
Amstel radler 	 4,85
Amstel radler 0.0	 4,35 
Brand Weizen	 6,25 
Liefmans Fruitesse	 6,50
Duvel 	 6,95
Desperados 	 5,85
Corona 	 5,85	



Weine			 
	 	
Schaumweine
Prosecco rosato Serenello	 6,50 / 34,00
Italien 

Cava L’Arboc Grand  	 7,50 / 40,00
Medaille dÓr Método Tradicional 
Spanien 

 
Alkoholfreier Wein
Accademia|Rosé-Schaumwein	 5,75	  
 
 
Weißweine
Reserve Saint Marc  Sauvignon blanc | Languedoc 	 5,95 / 32,00
Frankreich

Chardonnay 	 6,50 / 34,50
False Bay Crystalline Somerset 
Südafrika

La Toretta|Pinot Grigio Venedig	 6,50 / 34,50
Italien

Castillo de la Mota 	 35,00
Verdejo|Rueda 
Spanien

Forma de Arte	 39,50 
Alvarinho|Tejo
Portugal

Vinhaulthauc Viognier Languedoc 	 40,00
Frankreich

Vinhaulthauc Chardonnay	 42,50 
Languedoc 
Frankreich

Weingut von Gropper Brutscher WeiBburgunder|Pfalz 	 47,50
Deutschland

Weingut Stadlmann Grüner Veltliner Thermenregion 	 55,00
Deutschland

	



Weine			 
	 	
Roséweine
Saint Marc Cinsault | Languedoc	 5,95 / 32,00 
Frankreich

La Toretta Pinot Grigio Blush |Venedig	 6,50 / 34,50
Italien

Rotweine
Réserve Saint Marc Merlot | Languedoc	 5,95 / 32,00
Frankreich

Pinotage 	 6,25 / 34,00
False Bay Bush Vine Somerset 
Südafrika

La Toretta Primitivo 	 6,50 / 34,50
Negroamaro|Puglia 
Italien

Fautino Garcia Martinez Rioja	 35,00 
Spanien

Vinalthau Syrah|Languedoc 	 40,00
Frankreich

11 Pinos Bobal Limited Edition	 42,50 
Kastilien La Mancha 
Spanien

Comte de Ferboy|Bordeaux 	 45,00
Frankreich

Weingut von Gropper  	 47,50
Brutscher Spatburgunder|Pfalz 
Deutschland

Forma de Arte Fass aus Eichenholz	 50,00
Cabernet Sauvignon|Tejo 
Portugal

Villa Crine Ripasso Valpolicella	 65,00  
Classico Superior und Veneto 
Italien
	



Weine			 
	 	
Dessertweine
Moscatel de Setubal|Setubal	 5,95 
Portugal

Pedro Ximenez Bodegas Navarro 	 6,95 
5 Jahre alt|Montilla 
Spanien



Holland Ocean Racing trifft auf das Delta Hotel 
 
Holland Ocean Racing 
Auf dem offenen Meer, wo Wind und Wasser den Rhythmus bestimmen, dreht 
sich alles um Vertrauen, Durchhaltevermögen und Teamwork. 
Das ist die Welt von Holland Ocean Racing.  
Hier werden junge, ambitionierte Segler zu echten Hochseeregattaseglern 
ausgebildet.Hier werden Grenzen erweitert und Talente in der Praxis weiter-
entwickelt.
Der Kapitän gibt zwar den Kurs vor, aber ohne seine Crew kann er nicht 
segeln.Denn jeder an Bord hat seine Spezialität, und nur gemeinsam als gu-
tes Team kann man die Ziellinie erreichen. Unter Druck und bei jedem Wetter 
lernen sie, das Beste aus sich und einander herauszuholen. 
 
Verbunden mit dem Delta Hotel 
Dieselbe Mentalität spiegelt sich auch im Delta Hotel wider. Direkt am Wasser 
gelegen und vom Hochseesegeln inspiriert, arbeiten wir hier als ein Team. 
Mit Aufmerksamkeit, Energie und dem Willen, jeden Tag besser zu werden.
Ob auf See oder am Tisch – es geht um Erfahrung, Zusammenarbeit
und immer auf der Suche nach Abenteuern und großartigen Geschichten. 
 
Wilkommen an Bord! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Möchten Sie mehr über die Welt des Hochseesegelns  
erfahren? Scannen Sie den QR-Code.



Cocktails	 13,50		
		 	
Cocktails aus aller Welt, inspiriert von der Ocean-Race-Route 
 
Cocktail Spanien
Fancy 43
Licor43 | Limettensaft | Ginger Beer

Cocktail Vlaardingen
Nordsee 
Schelvispekel | Ginger Ale | Limette

Cocktail Mediterraner
Amaretto Sour
Amaretto | Zitronensaft | Zuckersirup

Cocktail Schiedam 
Ketel One vodka mule
Ketel One | Limettensaft | Ginger Beer

Cocktail Brazilien 
Dark ’n Stormy
Captain Morgan Black Rum | Ginger Beer | Zitronensaft

Cocktail Kuba
(Erdbeer) Mojito
Bacardi White Rum | Soda | Zuckersirup | Minze | Limette

Cocktail Südamerika 
Passion Martini
Wodka | Vanille | Passionsfruchtlikör | Passionsfruchtsaft | Limettensaft

Cocktail Afrika
Espresso Martini
Wodka | Tia Maria | Espresso

Überraschend lecker, auch ohne Alkohol – fragen Sie einfach unsere 
Mitarbeiter! 
 

Gin Tonic
Bombay sapphire gin 	 11,00 
Limette | Tonic Water

Gordon’s pink gin 	 13,00
Rote Früchte | Rosenlimonade

Hendricks gin 	 14,00
Gurke | Tonic Water

Copperhead gin 	 16,00
Orange | Tonic Water



Spirituosen 
Inländische Spirituosen
Berry Gin Coebergh 	 4,30
Schelvispekel 	 4,30
Beerenburg Sonnema 	 4,50
Ketel 1 (junger Gin) 	 4,50
Vieux 	 4,50
Bokma 9 (gereifter Gin) 	 4,60
Advocaat mit Schlagsahne 	 4,70
Corenwijn 	 4,70
Ketel One Vodka	 6,50 
  

Rum
 
Captain Morgan 	 7,00
Spiced Gold | Black Label | 
Spiced Black | White rum
Bacardi	 7,20 
Carta Negra | Carta Oro | Lemon
Bacardi 	 7,70
Carta Bianco 
Bacardi 	 7,80
Oakheart Spiced Rum
Bacardi 	 10,70
8 Jahre
Appleton Estate 21 Jahre 	 14,00
Jamaika-Rum



Spirituosen 
Ausländische spirituosen
 
Jägermeister 	 4,70
Sauza tequila 	 6,20
Busnel calvados 	 6,50
Pernod 	 6,60
Ricard 	 6,60
Julia grappa 	 7,75
Derrumbes Mezcal No.3  	 11,00
Potosi, Mexico 
 

P.S.V.
 
Campari 	 6,00
Offley ruby port 	 6,00
Offley Weißer Portwein 	 6,00
Sherry tenido 	 6,00 
Mitteltrocken/Trocken 
Martini Bianco/Rosso 	 6,00 
Martini extra Dry 	 6,00 
Offley tawny port	 8,60 

 
Cognac
 
Joseph Guy vs 	 7,95 
Martel vs 	 8,50
Hennessey vs	 9,95  
Courvoisier vs 	 10,00
Courvoisier vsop 	 10,45
Remy Martin vsop	 10,60 	
 

 
Likör                     6,50
 
Amaretto Disaronno | Cointreau 	
Dom benedictine | Drambuie |	
Frangelico | Grand marnier |	  
Kahlua | Licor 43 | Malibu |	  
Limoncello vom Tovino | Tia Maria | 
Passoa | Safari | Sambuca	  
 

Whisky
 
Ballantines 	 5,00
Canadian club 	 6,50
Famouse Grouse	 6,50	
Four Roses 	 6,50
Grants 	 6,50
Jack Daniels black 	 6,50 
Jameson 	 6,50
J.B. 	 6,50
Johnny Walker red	 6,50 
Southern Comfort 	 6,50
Johnny Walker black 	 7,25
Glenfiddich 12 Jahre 	 7,75 
Chivas regal 	 8,45
Glanmorangie 10 Jahre	 8,50  
Dimple Haig 	 8,95
Dalwihinie 15 Jahre 	 8,95 
Glenkinchie 12 Jahre 	 9,95 
Talisker 10 Jahre 	 11,00
Aberfeldy 12 Jahre 	 11,50
Aultmore 12 Jahre 	 11,50
Craigellachie 13 Jahre 	 11,50 
Oban 14 Jahre 	 11,50
Lagavullin 16 Jahre 	 12,50
Dalmore 12 Jahre Single Malt	 13,50  

	



Hans Bouscholte

Name: Hans Bouscholte, skipper – Cheftrainer

Nationalität: Niederländisch

Geburtsdatum:	 11-11-1962

Geburtsort:	 Leiden, Niederlande

Wer wartet zu Hause auf mich: Freundin

Instagram/Linked In: @hansbouscholte

Hochseeregattaerfahrung:

1991-1995	 Solitaire de Figaro: Wasquehal

1993 	 Mini Transat: Dyflex Wasquehal

1997-1998 	 Whitbread Round the World Race:  Brunel Sunergy

1999 	 weltrekord Dakar-Guadeloupe

2003 	 wetrekord Rund um Texel

2005-2006 	 Volvo Ocean Race: Team Brunel / ABN-AMRO

2007 	 Weltrekord in der Nordsee

2009-2010 	 Nationaltrainer des niederländischen Olympia-Segelteams

2014-2015 	 Volvo Ocean Race Experience Sanya

2015-heute: Holland Ocean Racing mit Boudragon    

Was ist Das Schönste am Hochseesegeln: die Natur

Das Schlimmste am Hochseesegeln: Seekrankheit 

Ihre Stärken an Bord: 

Die Führung übernehmen, niemals aufgeben und das Boot schnell  

voranbringen

Ihre Schwächen an Bord:

Ungeduld und lautes Schreien

Ihr persönliches Ziel:

Andere durch mein Wissen und meine Erfahrung weiterbringen

Was Ihnen an Bord missfällt:

Wenn meine Crew Probleme verursacht, ohne selbst eine Lösung zu finden 

Wo sehen Sie sich in 10 Jahren auf Bora Bora 

Lieblingsgericht: Thunfisch, ein gutes Steak und natürlich

das Satay aus dem Delta Hotel  

Wenn Sie im Delta Hotel arbeiten würden,

welche Position würden Sie bekleiden:

im Service, um die Gäste bestmöglich zu betreuen




